
OFERTA WESELNA



Menu serwowane

Delikatne consomme z kaczki z warzywami brunoise i maka
ronem domowym

Udziec z Indyka pieczony z jabłkiem i sosem żurawinowym 
serwowany na puree z białych warzyw z oliwą truflową 
i pieczonymi młodymi ziemniaczkami w mundurkach

 

Se

Flaczki z boczniaka

rnik z białą czekoladą i sosem śliwkowym

Lub

Filet z dorsza na duszonych młodych porach w sosie z białego wina 
z karmelizowaną marchewką w miodzie i kluseczkami ziemniaczanymi

OPCJA WEGAŃSKA

Krem z pomidorów z bazyliowym pesto

Bakłażan faszerowany warzywnym ratatouille i kaszą kus kus z sosem kurkowym

Sernik jaglany na kruchym spodzie z limonkowym sosem

Dodatki

Pieczywo | Masło smakowe | Pikle i marynaty | Wybór 3 sosów

Sałatki

Sałatka nicejska z tuńczykiem i dressingiem musztardowym

Sałatka z młodego szpinaku z serem pleśniowym i chrupiącym boczkiem, 

 

prażonymi orzechami i gruszką

Bufet zimny

Deska przekąsek / oliwki / kapary / suszone pomidory / grissini / sery  
/ hiszpańskie kiełbaski

Kaczka faszerowana jabłkami marynowanymi w porto

Carpaccio z łososia marynowane w soku z limonki i miodu z gorczycą

Pasztet naszego wypieku z kremem żurawinowo-chrzanowym

Śledzie marynowane w pesto z burakami i drobną cebulą 

Plastry marynowanej polędwiczki wieprzowej w kolendrze i imbirze na rukoli

Grillowane warzywa ze struganym parmezanem i pikantną czosnkową oliwią

Dodatki: pieczywo jasne, ciemne, masło

Bufet gorący

Krem z pomidorów sycylijskich z pesto i domowymi grzankami / vegan

Żeberka w sosie koniakowo – miodowym 

Pierożki z twarogiem, ziemniakami i okrasą z szalotki i oliwy / vege

i orientalnymi przyprawami 

Fileciki z okonia nilowego na duszonym szpinaku w sosie z białego wina  

z rozmarynem 

Fasolka szparagowa z pieczarkami i młodymi ziemniaczkami 

Kluseczki parmezanowe z szałwią i masłem 

Wegańskie klopsiki z tofu w sosie curry z kolendrą

Bufet deserowy

Mus mascarpone / banan / kruche ciasteczka / karmel

Woda, soki w dzbanach pomarańcz, jabłko, cola 1 l, sprite 1 l, tonic 1 l, 
kawa z eskpresu i herbata wybór smaków

Mus z białej czekolady z karmelizowaną cytryną

Szarlotka z grubą kruszonką, cynamonem i cukrem waniliowym 

Mini ptysie z kremem śmietanowym 

Tarta z borówkami i kremem waniliowym 

Owoce | Sos do owoców: waniliowy, mus owocowy

Menu weselne I   
Cena 250 PLN netto od osoby

Napoje (liczone na 8 h bez limitu)



Menu serwowane

Delikatny krem z pomidorów i włoskiego kopru

 

i chutneyem z czerwonej kapusty

Udko z gęsi confit z sosem pomarańczowo-jabłkowym, dyniowym puree

Ciasto Morello z wiśniami i białą czekoladą

Lub

Grillowana polędwiczka wieprzowa z puree ziemniaczanym aromatyzowanym 

serem pleśniowym, serwowany z brukselką w sosie z ciemnego piwa

Beza z kremem mascarpone ze świeżmi owocami

Sałatki

Sałatka z makaronu orzo, suszone pomidory, grillowana cukinia i pieczona papryka

Sałatka z arbuza z serem feta, czerwoną cebulą i czarnymi oliwkami 

Sałatka Waldorf z wędzonym kurczakiem, orzechami i winogronami

Sałatka ryżowa z wędzonym indykiem i ananasem w sosie jogurtowym z curry 

Bufet gorący

Żurek domowy z białą kiełbasą i gotowanym jajem

P

Pieczone udźce z indyka w sosie oranżowym z imbirem i prażonymi płatkami migdałów 

Żeberka pieczone w miodzie i winie

Dorsz w śmietanowym sosie i suszonymi pomidorkami 

Gratin warzywne z ciecierzycą, batatami i czerwoną papryką 

Kopytka zapiekanie z szałwią i parmezanem

Kasza pęczak z wędzonym oscypkiem 

B

Brokuły zapiekane pod beszamelem z marynowanymi karczochami

Bufet deserowy

Szarlotka z sosem waniliowym

Tiramisu z malinami 

Pudding chia z musem mango

Puszysty sernik z karmelem 

Mini beza z mascarpone i owocami

Mocno czekoladowe brownie z wiśniami

Tarta z owocami i kremem śmietanowym 

Menu weselne II   
Cena 290 PLN netto od osoby

Bufet zimny

Śledzie podawane na trzy sposoby: tatar, w oliwie z cebulką, w sosie z musztardy 
francuskiej

Wybór tradycyjnych polskich wędlin i kiełbas,pasztet domowy

Torcik z mozzarelli, pieczonej papryki i grillowanej cukinii z pesto oliwkowym

Tatar z wędzonego łososia z kaparami i gotowanym jajkiem Woda, soki w dzbanach pomarańcz, jabłko, cola 1 l, sprite 1 l, tonic 1 l, 
kawa z eskpresu i herbata wybór smaków

Napoje (liczone na 8 h bez limitu)

Rostbef marynowany w kolendrze i imbirze z rukolą

Tagliata wołowa z duszonymi porami i sezamem
wędzona w gorącym dymie szynka z musem jabłkowo - chrzanowym 

Galantyna drobiowa z farszem z kurczaka i pistacjami

Pieczona pierś indyka z sosem tuńczykowo - kaparowym

Plastry grillowanych warzyw z dressingiem balsamiczno - bazyliowym

OPCJA WEGAŃSKA

Krem z buraka z kroplą oliwy truflowej

Makaron sojowy z grillowanym tofu w pikantnej panierce i warzywami

Sernik jaglany na kruchym spodzie z limonkowym sosem



Koktajl powitalny serwowany na tacach

Przekąski zimne 7 PLN za sztukę:

Mini szaszłyk z mozzarelli Bocconcini i pomidora koktajlowego z pesto  

Melon z szynką wędzoną i rukolą

Tataki z łososia z wasabi i dressingiem limonkowo-imbirowym  

Roladka  z wędzonego łososia z kremowym serkiem ze szczypiorkiem 
i czerwonym kawiorem

Tatar wołowy z jajkiem przepiórczym podany na żytnim chlebie  

Tatar ze śledzia z jabłkiem, kaparami i Creme Fraiche

Przekąski słodkie 6 PLN za sztukę:

Mini Creme Brulee

Mini mango Panna Cotta

Tartaletka owocowa

Mini mus czekoladowy

Mini szaszłyk owocowy z sosem truskawkowym

Stacja z kucharzem – 25 PLN/os.- czas trwania 2 godziny

Stacja z francuskimi naleśnikami z dodatkami i sosami – 20 PLN/os.

Stacja tajska: 

Dania przygotowywane na miejscu przez naszego Szefa Kuchni 

Makaron do wyboru: 

sojowy / gryczany z sosami i dodatkami:

Kurczak / krewetki / warzywa

Sosy do wyboru:

Sos ostrygowy 

Sos słodko – kwaśny 

Sos chilli 

Stacja z pierogami:

Ruskie

Kaczka 

Bób

Stacja tatary:

Wołowy

Tuńczyk

Stacja gofry:

Słone z sałatką orientalną z wieprzowiną

Dodatkowe propozycje:   



Możliwość usadzenia 132 osób przy stołach okrągłych z wykorzystaniem sceny oraz pozostawieniem parkietu. 
Ustawienie bufetów ciepłych, deserowych w oddzielnej sali cateringowej.

Wynajem sali 5720 zł ( w cenie sala kateringowa 70 m2)

Obsługa kelnerska – 500 zł os. (przyjmujemy 1 osoba z obsługi na 20 gości)

Koordynator MW & Cateringu – 700 zł os.

Szatnia 400 zł os. (opcjonalnie)

Sprzątanie 500 zł kmpl.

Obsługa barmańska 700 zł os. (opcjonalnie)

Korkowe 20 zł os.

Podtalerze od 10 zł netto szt.

DJ 2 500 zł netto(opcjonalnie)

Pokrowce na krzesła 7 zł szt (opcjonalnie)

Obrusy na stoły okrągłe 60 zł  szt.

Wynajem patio na wyłączność: 2500 zł netto

W cenie wynajmu: stoły okrągłe 10cio lub 12sto osobowe, oświetlenie sali listwami ledowymi, nagłośnienie w przypadku wyboru naszego DJ’a, klimatyzacja w sali, 
możliwość korzytsania z patio oraz parkingu, stoliczki i krzesła na patio w okresie od maja do października.

 
Wsółpracujemy również z firmą dekoratorską, która może przygotować kompleksową ofertę wystroju i dekoracji sal.

Ceny są cenami netto.

 

 

 

SALA KONCERTOWA / PARTER / 250 m2 / scena 5mx5m  



Możliwość usadzenia 50 osób przy stole prostokątnym, dodatkowo miejsce do tańczenia, bar oraz miejsce z wydzielonym cateringiem.

Wynajem sali  klubowej z piecem 4620 zł

Obsługa kelnerska – 500 zł os. (przyjmujemy 1 osoba z obsługi na 20 gości)

Koordynator MW & Cateringu – 700 zł os.

Szatnia 400 zł os. (opcjonalnie)

Sprzątanie 500 zł kmpl.

Obsługa barmańska 700 zł os. (opcjonalnie)

Korkowe 20 zł os.

Podtalerze od 10 zł netto szt.

DJ 2 500 zł netto (opcjonalnie)

pokrowce na krzesła 7 zł szt (opcjonalnie)

Obrusy na stoły 60 zł  szt.

Wynajem patio na wyłączność: 2500 zł netto

W cenie wynajmu: stoły okrągłe 10cio lub 12sto osobowe, oświetlenie sali listwami ledowymi, nagłośnienie w przypadku wyboru naszego DJ’a, klimatyzacja w sali, 
możliwość korzytsania z patio oraz parkingu, stoliczki i krzesła na patio w okresie od maja do października.

 
Wsółpracujemy również z firmą dekoratorską, która może przygotować kompleksową ofertę wystroju i dekoracji sal.

Ceny są cenami netto.

 

 

 

SALA KLUBOWA Z PIECEM & BAREM / PARTER / 190 m2   



KONTAKT

Kalina Tarasiuk

698 822 188
kalina@malawarszawa.pl

www.malawarszawa.pl


